15.
16.
17.
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V ORSPEISEN (rrittierte)

Alle frittierte mit hausgemachtem Garlic/Minze und Mango Chutney
T [ B e R B ST R R R e S e e i U

2x Knuspriges Brot mit Mango-Chutney/Minz-Sauce
EhiekenPakGriny v - e o a N o s e s 6,50
Hahnchenbrust, Kichererbsenmehl, Krauter
L= I e e e T R T e L e e 6,50
Hausgemachter Weichk&se mit Kichererbsenmehl
TG 2 STk o 8 T e e T D e T B o e SRS el s 5,50
Teigtaschen mit Kartoffeln, Koriander, Erbsen
AlaoFikka 2 SR vty s d s ) cat w o i L e e 7,50
Rind Hackfleisch, Kartoffeln, Kichererbsenmehl mit Gewiirzen, Koriander
Erittierte €Ealamari® . o n s i a0 v v e e i e 10,50
‘Gebratener Tintenfisch (Calamari) mit Kichererbsenmehl. . . . . gt Rl T
Saffran Teller **  fHr 2 Personen . . . .-« . o o s v oo S ATl 11.50
Samosa, Onion Bhaji, Mixed Pakora® c
Aloo PuriNIBWD . . . . . B e e T e St S S 5,50
2 Stiick mit Kartoffeln und Koriander (mittel scharf) e
PTG L R T s S o R Nt S R el et B St i S ok e 0 Sy A2 S 5,50
2 Stlick mit indischen Linsen,Zwiebeln,Koriander .
AloorChop BT, . . .. .on v v sresvn s I s e D e B 5,50
2 Stlick Teigtaschen mit Kartoffeln, Koriander und indischen Gewlirzen
Mixed Vegetarisch PakoralI®U. . . . . . ... .. ... ... .... s e 5,50
2 Stiick gemischte vegetarische Pakoras mit Kichererbsenmehl : _
&

~ VEGETARISCH/VEGAN.

Alle Gerichte werden mit Basmati Reis serviert
Paneer Butter Masala ™, . .. . 50 . . .. Sepaal 2t SN Sl 13,50
Hausgemachter Kése in cremiger Tomatensauce mit Kokosniissen und Cashewniissen
Mixed Vegetable Curry® . =0 oL o0 v e e . 13,50

Frische verschiedene Gemiise mit Knobiauch und Ingwer in Curry Sauce

mit hausgemachtem Kase X

Shahi Korma®®. . . . ... ... e TR e e SRt e P s e e 13,50
Frische verschiedene Gemise mit hausgemachtem Kése, . . . . . . . . 2 S e s
Kokosnuss, Mandeln in Curry und Sahne-Sauce - :
sahiiNiRlai loifte o0 - 0o e e e e SR e 13,50

Gemise Béllchen, Kokosnuss und Mandeln in Curry—Sahnesauce

Saag Paneer©. . . . . . B o S D e R e S e 13\50
Spinat mit hausgemachtem Kase, Ingwer und Knoblauch Sahne in Curry-Sauce

Aloo Ghobi Blumenkohl, Kartoffeln und Zwiebeln in Currysauce . . . . . . ... .. 11,50
Aloor DomPIED . . . ... . ... ...... e o e RO T e 11,50
Kartoffeln, Erbsen, Zwiebeln, Grinchili, Kurkuma, und Gewilirzen in Currysauce =
Matter Paneer <BIBL. . . - oo . o o o e e e e R T 12,50
Erbsen, Zwiebeln, Knoblauch, hausgemachter Kase in‘Currysauce :
Begun Khashi NIBU sehrscharf . . . . . .. ... .. ...... .. ...... 11,50
Aubergine, Kartoffeln Zwiebeln, Knoblauch, und Gewlrzen in Currysauce

Desi LabralNBOU . . . .. ... .. S TR I R e e s et e ~a 1280
SuBkartoffeln, Broccoli; Blumenkohl, frische Tomaten, Zwiebeln, 3
Knoblauch, Ingwer, Griinchili; Koriander mit Gewdirzen

Shakshuka 'NEU. . . ... ......... SRR e e " 13,50

Gemischte Gemise, Zwiebeln, Knoblauch, Tomatensauce, 2 Stiick Eier iiberbacken
Aanda Cury 'NIIU

-Gekochtes Ei (2 Stiick), Zwiebeln, Knoblauch, Ingwer, Koriander, Tomaten in Currysauce

Rajma Spinat ‘NBU. . . . . ... SRR WY e O iy ) s 3080
Rajma (Kidneybohnen) mit Spinat, Kokosnuss, und Sahne ir_1 Curry-sauce

TarkaDal . . . . . . S A TrU e e S TN S s e e et T B
Indische Linsen mii frischen Tomaten, Zwiebeln, Knoblauch, Ingwer und Koriander

PRl Palsl  FIEL o0 S sl e s e e el e 13,50

Mungbohnen mit Splnat Zwiebeln, Knoblauch, Sahne in Curry sauce : 5,
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TANDOORI GRILL

Alle Gerichte werden mit Basmati Reis serviert

8 (T b o e R e S B R e b e S Mgt bl
" Eingelegtes Hiihnnerbrustfilet gegrillt mit einer speziellen Sauce

By HRA NS ot l S e e R R R R e e e e 16,50

Eingelegtes Lammfleisch gegrillt mit einer speziellen-Sauce

King Prawn Tandeorl™: o - il oo oo s nmi e e e 18,50

Gegrillte Garnelen mit einer speziellen Sauce :

T G VR B | Il SR = S i e e T e e 20,50-

Gegrillte Hahnchenbrust, Lammstiicke, Garnelen mit einer speziellen Sauce

Chicken Tikka Jalferezie (scharf) o o0 < oo mafan oo vda o g o -15,50

Eingelegtes Hithnerbrustfilet, gegrillt und in einer Curry-sauce mit Verschiedene
Gewdrzen, Chili, Zwiebeln, frischen Tomaten, Koriander, und Paprika

Lamm Tikka Jalferezie(seharf) . -« . o0 0 o D Gniems 0 il v o w as 17,50
Gegrilltes Lammfleisch in Curry sauce mit verchiedenen Gewurzen

Chili, Zwiebeln, frischen Tomaten, Koriander und Paprika

SI1ZZLER SPEZIALITATEN

Alle Gerichte werden mit Basmati Reis serviert

King PR NN » - = S A S AT e A el 20,50
Gegrillte King Prawn, Paprika, Gurken, Tomaten und eine speziele Tikka-Sauce
MRS e e S TR e b R 22,50

Gegrilltes Lammfleisch, Hahnchen und King Prawn

.mit Paprika, Gurken, frischen Tomaten und eine speziele mixed-Sauce

Chicken TIREGSIZZIEr = oo v s s e s B e e T 18,50
Gegrilltes Hahnchen mit Paprika, Gurken, frischen Tomaten und emer speziellen Tikka-Sauce
Giaplic Tikka Sizzler - o= 55 5 0asy G imisian o q o pnats o i 18,50

Gegrillte Hdhnchenbrust zubereitet mit Knoblauch, Paprika, Gurken,

frischen Tomaten und einer speziellen Korma-Sauce

Eamm Tikka 8122168 - o0 ot S e s e R s 80
Gegrilltes Lamm m|t Paprika, Gurken, frischen Tomaten und einer speziellen Curry-Sauce

TRADITIONELLE'HUHN & LAMM GERICHTE

Alle Gerichte werden mit Basmati Reis serviert " HUHN LAMM
BoltUMasala oo - 5 ameinh o 0w g AR SRR e 15,50 16,50
mit Hahnchen Zubereitet in Balti-Sauce :
mit gebratenem Paprika, Ingwer und frischem Konander i
Madras Curry. . . . .. ... e R e S S S e 15,50 - 16,50
Héhnchen Zubereitet mit Kokosniissen, Chili, Sesam,
gebratenen Paprika und frischem Koriander 5
W00 CULTY . - S0 oo oo 5 e 2 I i YT SE 15,50 16,50
Hahnchen scharfes Curry mit Kartoffeln, Chili, Ingwer und Knoblauch :

Chickeén e 15,50 ~ 16,50
Hiihnerfleisch mit Gemise, Knobiauch und Ingwer in Currysauce * !
Ghosh SpInAt= . SRS M 15,50 _ 16,50
Hahnchenbrust Zubereﬂet in Curry und Sahne Sauce mit Spinat

Chicken'Ghobi RIBE. © /- @ s s s v s o a 15,50 16,50
Hahnchenbrust mit Blumenkohi, Kartoffeln, Zwiebeln, Knoblauch in Curry-sauce
Chicken DaIlNBT . . . . . R o o T o P e 15,50 16,50
HUhnerﬂeisc_h mit Kichererbsen, Koriander, Tomaten und Friihlingszwiebeln in Curry-sauce
Mushroom Chicken NI&U . . .. ... .. T S e e 15,50 16,50
Hhnerfleisch mit Champignons, Zwiebeln, Ingwer; Knoblauch, Soja und Curry Sauce
NETEo C R ke ) ™ o s et e e s itons Ay ) e 15,50 186,50
Hiihnerfleisch mit Mangomus, Kokosnuss und Sahnesauce g

Ananas Chicken “(mild) . . . . . B e i 15,50 16,50
Huhnerfleisch mit Ananas, Kokosnuss, Mandeln und Sahnesauce 2

Chicken Tikka Butter Masala “™(mild) . ... .:......... 15,50 16,50
Gegrilltes Hihnerfleisch mit gemahlenen Mandeln, Cashewnissen und P :
Kokosnuss in einer cremigen Tomaten-Sahnesauce

Garlic Butter Chicken '(mild). . .- . ... ........ e 15,50 - 16,50
Hahnchenfleisch mariniert mit Knoblauch, Butter, Cashewnusserr Sahne in Currysauce
Hihnehew Rogior® - it sl st P s i ol kS8 =T16,50
Gekochte Hahnchenbrust in Curry§auce mit Joghurt und Saffran

R ke K o I S T T L s g e e e 15,50 16,50

Zartes Hahnchen mit Rosinen, Kokosnussen und Cashewniissen in Kormasauce .
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BENGALISCHE GERICHTE

Alle Gerichte werden mit Basmati Reis serviert ;
Dhakai Chicken (scharf) . . .. .- . ... D e e S K 15,50
Hahnchen mit Kartoffeln, frischen Tomaten, Zwiebeln, Knoblauch, Ingwer in Currysauce
Bangla Rezala Hihinchen (Mittelscharf) & 15,50
Hihnerfleisch mit grinem Chili, Zwiebeln, Knoblauch,
Ingwer, Mandeln, Rosinen, Pistazien in cremiger Sauce
Bangla Rezala Lamm (mittelscharf) =" 80, . . . .. ... ..... ... 17.50
Lammfleisch mit griinem Chili, Zwiebeln, Kncblauch, Ingwer,
Mandeln, Rosinen, Pistazien in cremiger Sauce
Kaala Bhuna (Rindflieisch, scharf) m ................... 19,50
Trockenes Rindfleisch, Zwiebeln, Knoblauch, Ingwer, Koriander, und bengalische Gewlrze
Rind Bahipla Rezala WIRE =7 oo C0 0 B0 00 s iy oo 19,50
Rindfleisch mit g_ri]z_wem Chili, Zwiebeln, Knoblauch, Ingwer,
Mandeln,Rosinen, Pistazien in cremiger Sauce

ORIENTALE GERICHTE

Alle Gerichte werden mit Basmati Reis serviert
Chicken Manchurian =" NG
Gebratenes Hahnchen mit Paprika, Karotten, Zwmbeln
Knoblauch, Soja und Oyster Sauce
Lemon Chicken ™
Hahnchen zubereitet mit Zitronen, Honig, Ei, und Maismehl
Soy Sauce Chicken NIET
Hahnchen zubereitet mit Soja-Sauce, Zucker,
Knoblauch, Frihlingszwiebeln, Ingwer; und Zimt
Black Pepper CRha S T = S e T T S
Hahnchenbrust, Zwiebeln, getrockneter roter Chili, Paprika, Knoblauch und Sojasauce
Kung Pao Chicken BIBU. . . ... .............0.. e 15,50

" Hahnchenbrust, !ngwer, Knoblauch, Cashewnussen, getrockneter roter Chili, Sojasauce

General Tso's Chicken " R o vt 05 vommn e o 0 s it e 15,50
Héhnchenbrust zubereitet mit Maismehl Reisessig, Zucker,

Zwiebeln, Knoblauch, Ingwer, Sojasauce, Chili, Pfeffer

Thai Cashew Chicken "RIB .- . o vomin 6 5 = 5 2503 2o s = 15,50

Hahnchen mit Cashewnuss, Frihlingszwiebeln, Chili, Knoblauch,Sojasauce

Thai Basil Chicken BT : . . .. ... .. SR N 15,50
Hahnchen, Chili, Knoblauch, Oyster Sauce, Sojasauce, Basilikum

Diagon Chicken S NI = o 0500 -« 2o aent s 5 a5 o 15,50
Hahnchen mariniert mit Ei, Mehl, Pfeffer, Zwiebeln, Knoblauch, Chilli, Paprika & Sesam

Rinp GERICHTE

Alle Gerichte werden mit Basmati Reis serviert

Bet B MBI . o T e e e 18,50
Rindfleisch mit Gemisen, Rotwein, Knoblauch und Ingwer in Currysauce
Beef Broceoli (scharf) ™ NIBD Rindfleisch mit Broccoli, frischen Tomaten, . . . 18,50
Rotwein, Zwiebeln, Knoblauch, Ing;ver, Koriander, griinem Chili in Currysauce
BectvipdalooTEURIE - o T o it e e e 18,50
Rindfleisch mit gebratenen Kartoffeln und Rotwein in sehr scharfer Currysauce '
Beet b arey s Bl e e n e e A e (B R e 18,50
Rindfleisch mit gebratenen Kartoffeln und Rotwein in Currysauce
Beef Jalfrezi ™ N[O Gebratener Rindfleisch und Rotwein , . . . . .. ... .. 18,50
mit Paprika, Tomaten, Zwiebeln, Knoblauch und Ingwer in Currysauce

 Beel SHr Fry™ B0, .. oo S i TS 18,50
Mariniertes Rindfleish mit Karotten, Broccoli, Knoblauch, Soy Sauce

 Beek CRwmpidmans NI e e T AT 18,50

Rindfleisch mit Champignons, Zwiebeln, Rotwein, Knoblauch, Koriander in Currysauce
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149.

BENGALISCHE FiscH GERICHTE

Alle Gerichte werden mit Basmati Reis serviert

kg 3 1) S S N e RS b s e L S 16,50
Garnelen, Spinat, Zwiebeln, Knoblauch und feine indische Gewiirzen in Currysauce

B TR R R 1S e sl Ko S e e (i P e 17,50
Garnelen mit gemischten Gemiisen, Zwiebeln, Kurkumapulver, Knoblauch in Currysauce
KO Seamp R o e S e e T 18,50

Zarte Scampi mit Rosinen, Kokosnuss,

Cashewnlssen in einer cremigen Tomaten und Sahnesause

Alge Chanpri Bhiurar WIS - - = o e T o e ani e 16,50
Garnelen mit Kartoffeln, vaebeln, frischen Tomaten,

Knoblauch und feinen indischen Gewiirzen

T WY TR 1 1 L e TR i e, SN o il e (L O e ) 16,50

Garnelen mit Blumenkohl, Kartoffeln, frischen Tomaten,

Zwiebeln, Knoblauch in Currysauce : ;

DesiShabiiBergde t BRI . . r T e e e ) 20,50

Dorade mit gemlschten Gemusen anabeln Knoblauch in Currysauce

Spilapghe T RIS s Sl teat s Lt oy T 2 e e il TR 19,50

Lachs mit Splnat Erbsen, Zwiebeln, frischen Tomater‘ in Sahnesauce

Chingri Malsy Corry S BB 5 s s v o S ohes 17.50

Gebratene Garnelen mit Joghurt und frischen Tomaten in Currysauce §

Honey Garlic Shrimp ‘BIBU . .. . .. .. ............ e an= 16,50

Garnelen mariniert mlt Starkemehl Honig, Knoblauch Sqasauce Reisessig, Sesamdl

Chimeri Bhang  RIRI ST e n B o s e s L e b e T s 16,50

Gebratene Garnelen mlt Zwiebeln, frischen Tomaten Ch|I|

Knoblauch und indischen Gewirzen

Dexi Rohu Eisch ' Curey s RIBI . o -, e i o vl o 17.50

Rohu Fisch mit Kartoffeln, Aubergine, Zwiebeln, Knoblauch in Currysauce
BIRYANI

Chicken Biryani Basmati Reis mitHahnchen,. . . .. . ... .. ....... 15,50

Kartoffeln, Erbsen, Rosewasser, Butter, Rosinen und m feinen Gewlirzen zubereitet

i B i R e A A TS S e 16.50
Basmati Reis mit Lamm Kartoffeln, Erbsen Rosenwasser, Butter und Rosinen

Seamipi Biriyaini o o i N i e e e e ekt S, - 16,50
Basmati Reis mit Scampi, Kartoffeln, Erbsen, Rosenwasser, Butter und Gewiirzen

NVeret I BRI e P o e el T S e e = e 16,50
Basmati Reis mit gemlschtera Gemiisen in feinen Gewdirzen zubereltet

Selifan spesal SN - S e s e T e e S

Basmati Reis mit Hahnchenfleisch, Lammfleisch, Garnelen, Erbsen, _
Rosenwasser, Butter, Rosinen, Saffran und in feinen Gewiirzen zubereitet



SAFFRANSPEZIAL NAAN (Alternativen zur Pizza 26cm, 32 cm)

Jedes Saffranspezial Naanbrot auch in glutenfreier Variante erhétlich !

Saffranspezial Naan ist eine Art Fladenbrot. Der Teig wird aus einer Mischung von Weizenmehl,

Wasser, Hefe, Salz und Olivendl hergestellt,was ihm eine leichte und knusprige Textur verleiht. -

Saffranspezial Naan hat eine lange Teigruhezeit, was zur Bekommlichkeit beitragt und
oft erst nach dem Backen belegt wird. Jedes Naanbrot mit reinem Butter.

300. Saffranspezial Naanbrot ** mit Knoblauch Pro Stuck .............. 4,50
301. Saffranspezial Kise Naanbret®" . .. . % -.° . ... ... . SE Ty 5,50
302. Saffranspezial Keema Naanbrot *"¢ Fladenbrot mit Hackfleisch . . . . . . .. . 6,50
303. Saffranspezial Naan Maharani®"c, . . .. ... ..o vin oo, 7,00

Saffranspezial Naanbrot mit Tomatensauce & Kase

304: - Safiranspezial Naan Salami 2%, o o0 b vl sl Sk i . 8,00
Saffranspezial Naanbrot mit Tomatensauce, Kése & Hahnuhensalaml

305. - Palak Saffranspezial Naan > .. [, . ., oot v i« o RO, W
Saffranspezial Naanbrot mit Tomatensauce, Kése, Splnat&KnobIauch

306. Saffranspezial Zwiebeln®™ . . . . . . ... ... :.......... e -
Saffranspezial Naanbrot mit Tomatensauce,Kase und Zwiebeln - o

307. Saffranspezial Naan Tuningzwiebeln % " _ . . .. . ... ...... 2. 9,00
Saffranspezial Naanbrot mit Tomatensauce, Kése, Thunfisch & Zwiebeln

308 Saffranspezial Naan Champignon ™. _ . . . . . ... ... ... .... 8,00
Saffranspezial Naanbrot mit Tomatensauce, Kase & Champlgnons

300" Satfranspezial NaawtBomibay 22 - 50 oo s S S 9,50
Saffranspezial Naanbrot mit Tomatensauce, Kase, Rindhackfleisch & Champignons

310. Saffranspézial Naan Sufia®bs¢ .0 0.0 .. R e e 10,00
Saffranspezial Naanbrot mit Tomatensauce, Kése, 3 2
Hahnchensalami, Thunfisch & Spiegelei ;

31. Saffraiispezial Naan Vegetarisch ™. . . . - . . oo vs oo an 8,50
Saffranspezial Naanbrot-mit Tomatensauce, Kése & gemischten Gemiisen

312. Chennai Saffranspézial Naan "%, [ o0 0 S0 iv im0 o s .. 9,50
Saffranspezial Naanbrot mit Tomatensauce, Sardelien Kapern, Oliven und Knoblauch

SAFFRANSPEZIAL NAAN (Alternativen zur Pizza 26¢m, 32 cm)
Jedes Saffranspezial Naanbrot auch in glutenfreier Variante erhatlich !
313. Saffranspezial Naan Chicken Tikka Butter Masala **<, . , , ., A 11,50
Saffranspezial Naanbrot mit Hahnchen und indischen Gewiirzen,
Butter, Tomatensauce & Kase :

314. Gosh Spinat Saffranspezial Naan ®®* . .0 , (0 w00 0oy s v o s 11,50
Saffranspezial Naanbrot mit Hahnchen, Spinat, Zwiebeln, Tomatensauce und Knoblauch
315, Saffranspezial Nasa DQP " & v d . ©igh s s st o T e 10,00
Saffranspezial Naanbrot mit Tomatensauce, Blffelmozzarella, Cherrytomaten, Basilikum
316. Saffranspezial Naan Garnelen ®™5f, . . . . .. 0 o v v wah e e 10,50
Saffranspezial Naanbrot mit Tomatensauce, Kése, Garnelen, Zwiebeln und Knoblauch
317:.iSatlranspezial Naan DelhiHo8s S rd e e =S aalaat=s, S & 10,00

Saffranspezial Naanbrot mit Tomatensauce, Kase,
Hahnchensalami, Zwiebeln, Oliven und scharfer Peperoni
318. Saffranspezial 4 Jahireszeiten ™555¢ | | | . L Lol o0 i D s e i e 9.00
Saffranspezial Naanbrot mit Tomatensauce, Kése, i
Pilzen, Sardellen, Oliven und Artischocken

319. Saffranspezial 4 Kiise (ohne Tomaten Sauce) *™¢. . . . . . . SELN el T st 9,00
Saffranspezial-Naanbrot mit Mozzarella, Gorgonzola, Schafskise und Parmesan

320.° Satfranspegial Hawail b s e i ean e e B 8.00
Saffranspezial Naanbrot mit Tomatensauce, Kése, Hadhnchensalami, Ananas

321 Saffranspezial Meevesfritehte %255 - 5. - . S S w0 0 s s on s et g 10,00
Saffranspezial Naanbrot mit Tomatensauce, Kase, Meeresfriichte, Zwiebeln und Knoblauch

320 O A LAl B e T e e e e e 12,00
Saffranspezial Naanbrot mit Tomatensauce, Kéase, Lachsfilet, Spinat und Knoblauch -

323 rSaffranspezial Naan oe. - o o i E s Dy e Bl e 12,00

Saffranspezial Naanbrot mit Tomatensauce, Kase, Pilze, Hdhnchensalami,
Paprika, Thunfisch, Peperoni, Oliven, Artischocken, Zwiebeln und Ei

324 Saffranspezial SaintMartin ™™ . . oo e wais mennd ol 10,00
Saffranspezial Naanbrot mit Tomatensauce, Kase, > '
Hahnchensalami, Rucola und Parmesankéase

325 'Saffeahsporial Mool SN0 - e S A s et s e S 12,50
Saffranspezial Naanbrot mit Tomatensauce, Kase,
Héhnchensalami, Hackfleisch und Thunfisch

326. Saffranspezial Dhillon (ohne Tomaten Sauce) *™=. . . . .. . ... ... ... 9,00
Saffranspezial Naanbrot mit K&se, Sardellen, Cherrytomaten, Basilikum und Olivenél

A7 Salfranspesia b HasiHend W08, o e T e T s 8,50

- Saffranspezial Naanbrot mit Tomatensauce, Kése, frischen ChampignorTs und Artischocken

228, Satheansponal Teipangs D8 e ol s R sa sl et SRR O 10,00
Saffranspezial Naanbrot mit Tomatensauce, frischen Tomaten, Rucola und Blffelmozzarella

329. Saffranspezial Monella *™-, . . .. ... R e e Ry S 9,00
Saffranspezial Naanbret mit gegrillten Auberglnen Kase, Basilikum und Knobtauch

3530 Baffranspezial Naanu ..\ Tl i i oo i & i =..9,00
Saffranspezial Naanbrot mit Tomatensauce, Kase, i
frischen Tomaten, Champignons, Zwiebeln und Knoblauch :

331 Saffranipezial Arniahitola ™™ = = = S S S NSl L g G e 12,00
Saffranspezial Naanbrot mit Tomatensauce, Kase, ,
gegrillten Auberginen, Rmdhac:kﬂemch Rucola und Parmesankase -

332, Saffranspezial Agra®® . .. . . . ... R s e ~ . 9,00
Saffranspezial Naanbrot mit Tomatensauce, Kase, : : :
Hahnchensalami, Paprika, scharfer Peperoni und Knoblauch : 2

333. Saffranspezial Bheramara ¢
Saffranspezial Naanbrot mit Tomatensauce, Schafskése, Spinat und Knoblauch

334, Saffranspezial Weilwurst (ohne Tomaten Sauce) ™ . . . . . .. ... ... 12,50

- Saffranspezial Naanbrot mit Kése, Rindhackfleisch, Steinpilzen und Knoblauch

335. Saffranspezial WeiBpilze (ochne Tomaten Sauce) *f . . . . .. .. .. 11,00

Saffranspezial Naanbrot mit Steinpilzen, Kése, scharfer Peperoni und Knoblauch
336. Saffranspezial Aloo Naan (chne Tomaten Sauce) *P¢ . . . . .. .- ... .. 11,00
Saffranspezial Naanbrot mit' Kase, Kartoffeln, Rosmarin, Buffelmozzarella Qlivendl

Jedes Saffranspezial Naanbrot auch in glutenfreier Variante erhétlich !
Fiir eine gute Qualitdt unserer Gerichte verwenden wir nur ausgewihlte original Produkte
Unser Saffranspezial Naanbrot wird ausschlieBlich
mit nicht tierischen Produkten hergestellt: Mehl, Wasser, Hefe, Salz und Olivendl.
Alle Saffranspezial Naanbrot kénnen Sie auch in “Kleinform~(26cm) bestellen.
Wir berechnen 1,00€ weniger als die oben aufgefiihrten Preise. -
Veganer Kise auf Wunsch mit 1,00€ Aufpreis.

Zusatzstoﬂa 1= mit Konseryierungsstoff, 2= mit Farbstoff, 3= mit Antmxldanonsmltte] 4= mit SGRungsmittel Cyclamal

5= mit Stitungsmittel Aspartam, enth. Phenylalaninquelle, 6= mrkSuf&ungsmrttelAcesulfam 7= mit Phosphat, 8= thininhaltig,

9= coffeinhaltig, 10= mit Geschmacksverstérker, 11= geschwirzt

Allergenkennzeichnung: a) Weizen, b) Glutenhaltiges,.Getreide/-Erzeugnisse, ¢) Milch und Milcherzeugnisse, d) Hiilsenfriichte,
&) Fisch und Fischerzeugnisse, f) Krebstiere und Krebstiereerzeugnisse, g) Schalenfriichte (Baumnusse), h) Mandein,

i) Cashewniisse, |) Senf, k) Soja, I) Eier, m) Schwefeldigxid und Sulfite, n) Weichtiere

Fiir Druckfehler und Irrtiimer iibernehmen wir keine Haftung. Alle Fotos sind Symbolfotos @ RE KL AM:
Bildmotive copyright by DD Reklame. Alle Preise in Euro inkl. Bedienung und Mehrwertsteuer! —_

Mit dem Erscheinen dleser Karte verlieren alle bisherigen Speisekarten Ihre Gilltigkeit. REAI@ NRERUR RS AERLECE
Stand ab Oktober 2025 TEL: 0163 - 45 25 854




